600 gr. Rindsfi

1-2 Teel, Salz

Pfeffer, Senf, Thymian, Dill

1 Pr. Muskat

einige Tropfen Tabasco
1-2 Essl. Cognac

1l Essl. Madeira

1 Zwiebel gehackt

2=4 Sardellenfi
1 Essl. Olivenc
1 Essl. Ketchup

einige Tropfen Worcestersauce
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Kaviarbrittchen
Gemischter Salst
Beefstoak Tartere
Toast , Butter
Pfirsiche in Wein
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BEEFSTEAK TARTARE ( 4 Pers.)

let oder )
gehackt oder von Hand sehr fein geschnitten
gut gelagerte Huft
)
)
)
%
S alle Zutaten in einer Schiissel gut mischen,
) Fleisch beigesben, alles mischen.
lets, gehackt i aber picht kneten !
]
: )
)
)
)

4 Bigelb
1 Essl. Kapern,

Das Fleisch zu
Mit Sardellen,

Beilagen:

gehackt

einem grossen Beefsteak, oder zu kleinen Portionenbeefsteaks former

Kapern und Zwiebelringen nach Belieben garnieren.

Toast & Butter

Beefsteak darf nicht zu lsnge Zeit vor demr Hssen zubereitet werden
da sonst die Zwicbel Saft zieht .
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KAVIARBROETCHEN

Modelbrotscheiben werden mit Butter, dann mit einer lage Kaviar bestrichen.
Der Kaviar wird mit Salz, Pfeffer und Zitronensaft gewiirzt und mit Zwiebel-
ringen garniert.
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GEMISCHTER SALAT

Zerkleinerte Kopfsalatblitter, Gurken- und Tomatenscheiben werden mit einer gut
gewiirzten Salatsauce gemischt.
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Pfirsiche in Wein ( 4 Pers.)

6 Pfirsiche kurz in heisses Wasser legen, dann enthiuten und
halbieren.

Vier Pfirsichhilften
fein geschnitten

)
% Resl. Dutter ; in die Pfanne geben, auf kleinem Feuer zu einer

)

)

1 dl. Weisswein Sauce kochen.

100 gr. Zucker

8 Pfirsichhdlften in die Sauce geben

Die Pfirsichhilften auf kleinem Feuer nicht ganz weich kochen. Von Zeit zu
Zeit mit der Sauce iibergiessen.
Sollte die Sauce zu dick sein, wird egie mit etwas Wein verdiinnt.

Pfirsiche und Sauce anrichten.

.30 = 40 gr, gertstete Mandelsplitter - iiber die Pfirsiche streuen .

Mit Van!lleglacé oder Schlagrahm servieren.
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