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SERBISCHES REISFLEISCE ( 4 Pers.)

o e — ]
Avs 250 gr. Reis einen Trockenvels gubereiten .
1 Schweinsfilet ca. 400 gr. ) 4in dicke Scheiben schneiden

" Poprika ) das Fleisch damit eirreiben
' und ea. 1/2 Std. 1iegen lassen.

Fleisch beidseitig kurge Zeit anbraten, mit Sals, Avomat und Pfeffer wiirzen.
Varm stellen.

1 Zwiebel, gehackt

364 sie, ofiee wril gfe;ln :hnoidm, im Bratenfett
gelbe Peperoni =

lﬂsalgmod.m )mml

2 d1, Ralm Seucs kurse Zeit kochen lassen,

evt. Salz & Pfeffer ] gum Wilrzen der Sauce

Das Flelach auf den Rels anrichien, mit den Peperond bedeckem,
Saucs dasu servieran.

el e e et .-.ﬂ‘__--.-._-_.-.,- o= .—.'- BT T U I g S g g T L L R e e

THUNFISCH ~ COCKTATL ( 4 Pers.)

1 Dose Thon ) den Thon mit der Gebel serdriicken

1 Zuiebel, feingehackt )
2 Tomzten, in Wirfeld )
1 Ei, gesotten, in Wirfeli

2 Essl, Meyonnaise )
+ Zitrone, Saft

2:11;:&:- Paprilks ; geben und mischen
Petorli, gehackt

Sektgliiser mit Kopfsalathliittern avslegen, den Cockiail einfilllen und mit
Peterli und evt. 1 Eischeibe garnieren.
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